SPEISE- UND
GETRANKEKARTE

FOOD AND
DRINK MENU




Vorspeisen / Stanterns

Tagessuppe / Soup of the day CHF 5.50
Blattsalat / Leaf salad CHF 6.00
Gemischter Salat / Mixed salad CHF 9.00

Kleiner Wurst-Kise-Salat / Small Sausage and Cheese salad CHF 9.50

Genichte vom Schwein / Pork Dishes

Fleischkise mit Spiegeleiern und Beilage nach Wahl /
Swiss «meatloaf» with fried eggs and a side dish CHF 17.80

Leberli an brauner Sauce mit Beilage nach Wahl / Sliced liver with a side dish CHF 17.50

Gekochtes Widli (Eisbein) mit Beilage nach Wahl /
Boiled pork knuckle (Eisbein) with a side dish CHF 18.50

Schnitzel paniert mit Beilage nach Wahl / Breaded Schnitzel with a side dish CHF 22.50

Rahmschnitzel mit Beilage nach Wahl /
Schnitzel (not breaded) with mushroom cream sauce, and a side dish CHF 22.50

Schweinsgeschnetzeltes nach Ziircher Art mit Beilage nach Wahl /
Zurich style pork strips with mushroom cream sauce, and side dish CHF 22.50

Cordon bleu mit Beilage nach Wahl / Cordon bleu with a side dish CHF 23.50

BEST-SELLER
Waltis Jumbo Jumbo Cordon Bleu
mit Beilage nach Wahl und Salat / with a side dish and a salad CHF 32.50

Ba‘[ag,enwzdga,wcm / Qide Dishes and Sauces

Beilagen ohne Aufschlag / Side dishes without surcharge
Rosti, Spatzli, Pommes frites, Nudeln, Gemiise, Kartoffelsalat / Hashbrowns, Spatzli (Local noodles), french fries,
pasta, vegetables, potato salad,

Beilagen fiir 2.00 CHF Aufschlag / Side dishes for 2.00 CHF extra
Kase-Rosti, Speckrosti, Kasespatzli, Spatzli mit Speck / Rosti or Spatzli with cheese; Rosti or Spatzli with bacon

Beilagen fiir 4.00 CHF Aufschlag / Side dishes for 4.00 CHF extra
Kise-Speck-Rosti, Kise-Speck-Spatzli / Rosti with bacon & cheese, Spitzli with bacon & cheese

Zusitzliche Saucen fiir 1.50 CHF Aufschlag / Extra Sauces for 1.50 CHF
Pilz-Rahmsauce, Bratensauce, Pfefferrahmsauce, Zwiebelsauce, Kriuterbutter, Preiselbeeren/ Mushroom cream
sauce, gravy, pepper cream sauce, onion gravy, garlic butter, cranberries

Fleisch-Herkunft: Schweiz, auslandische Herkunft speziell deklariert Brot: inlindische Produktion
Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




Genichte vom Poulet, Rind und Kalb /
Chicken., Beef and Veal Dishes

Poulet-Geschnetzeltes an Pfefferrahmsauce mit Spitzli und Gemiise /
Sliced chicken breast with pepper cream sauce, Spitzli, and vegetables CHF 20.50

Pouletbrust vom Grill an Champignon-Rahmsauce mit Rosti /
Grilled chicken breast with mushroom cream sauce and hashbrowns CHF 20.50

Rindsfleischvogel an Bratenjus mit Niideli und Gemiise/
Swiss beef roulade with gravy, noodles, and vegetables CHF 21.50

Entrecote mit Krauterbutter, Gemiise und Pommes frites /
Sirloin-Steak with garlic butter, french fries, and vegetables CHF 35.50

Ziircher Kalbsgeschnetzeltes mit Rosti /
Zurich style veal strips with mushroom cream sauce, and hashbrowns CHF 35.50

Kalbs-Cordon bleu (Kalb / Veal)
mit Pommes frites und Gemiise / with french fries and vegetables CHF 35.50

Witnate /S‘mage«

Wurst-Kise-Salat garniert /
Garnished Swiss sausage and cheese salad CHF 18.50

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Rosti /
Veal sausage with onion gravy and hashbrowns CHF 19.50

Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce mit Rosti /
Pork sausage with onion gravy and hashbrowns CHF 19.50

Man esse Schiiblig mit Kartoffelsalat (Ziircher Manesseschiiblig) /
Troditional pork and beef sausage from Zurich with potato salad CHF 19.50

Wiediker Rostbratwiirste (Wiedikerli) an Bratenjus mit Kartoffelsalat/
A pair of grilled “Wiedikerli” (Pork sausage from Zurich) with gravy, and potato salad CHF 20.50

Fleisch-Herkunft: Schweiz, auslandische Herkunft speziell deklariert Brot: inlindische Produktion
Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




Roati, Spatzli und Pasta /
Hashbrowns, Spatzli (Local Noodles),
and, Pasta Dishes

Wy Rosti mit Alpkise iiberbacken, dazu Gemiise und ein Spiegelei /
Wy Rosti with melted cheese, a fried egg, and vegetables CHF 18.50

Oberlinder Rosti (mit Speck, Spiegelei und Alpkise) /
Rosti with bacon, melted cheese and a fried egg CHF 18.50

Bierhallentopf (Kisespatzli, Schweinsschnitzel, Speck und Bratensauce) /
Bierhallentopf (Cheese-Spatzli with pork steak, bacon and gravy) CHF 21.50

Rindsgehacktes mit Hornli und Apfelmus /
Minced beef with macaroni and applesauce CHF 19.50

Zusitzliches Apfelmus kann auf Wunsch dazu bestellt werden fiir 3.50 CHF /
Extra Applesauce can be ordered on request for 3.50 CHF

Dessents

Cassata Mezza Luna CHF 7.50
Mousse au Chocolat CHF 8.50
Zitronensorbet mit Wodka CHF 8.50
Schokoladenkuchen mit einer Kugel Vanille-Glacé CHF 8.50
Coupe Danemark CHF 8.50
Eiskaffee (Eine Kugel Vanille-Glacé, Espresso, Rahm, Kakaopulver) CHF 8.50

Eiskaffee mit Baileys CHF 11.50

Fleisch-Herkunft: Schweiz, auslandische Herkunft speziell deklariert Brot: inlindische Produktion
Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




Offene Biere / Beers on Tap:

Feldschlosschen Original (Lager) CHF 4.50
CHF 6.80

Feldschlosschen Hopfenperle CHF 4.60
(Pilsener) CHF 7.40

Feldschlosschen Dunkel CHF 4.60
(Dunkles Pilsener / Dark Pilsener) CHF 7.40

Feldschlosschen Amber CHF 4.60
(Holzgereift / Barrel-aged) CHF 7.40

Miinchner Schneider Weisse Original CHF 5.00
(Weizenbier / Wheat Beer) CHF 8.50

Appenzeller Sintis Kristall (Pilsener) CHF 3.50
CHF 5.50

Appenzeller Naturperle CHF 4.00
(Naturtriibes Pilsener / Unfiltered Hazy Pilsener) CHF 6.40
Flaschenbiere / Bottled Beers:

Appenzeller India Pale Ale (IPA, obergirig) CHF 5.50

Feldschlosschen alkoholfreies Lager CHF 4.70
(Non-alcoholic Lager Beer)

Appenzeller alkoholfreies Weizen CHF 8.50
(Non-alcoholic Wheat Beer)

Appenzeller Quollfrisch naturtriib CHF 7.10
(Triibes Lager / Unfiltered Hazy Lager)

Tajelwasser, Mot / Softdninks, Cidens

Offen / On Tap: 3dl 5dl

Sprudelwasser, Citro, Eistee (Lemon), 4.00 6.00

Himbeer-Sirup, Orangenjus

Flaschen / Bottles:

Vivi Kola, Vivi Kola Zero CHF 5.00

Arkina, Rhiziinser, Rivella blau, Rivella rot, CHF 4.80
Bschorle, Siissmost, Fanta, Sprite

Alpinesse, bitter lemon CHF 4.80
Apfelwein klar, triib oder alkoholfrei CHF 6.50

Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




Weissweine / White Wines
La Cote Féchy

Yvorne

Sauvignon Blanc

Chardonnay

Rotweine / Red Wines
Merlot

Primitivo

Rioja

Ribera del Duero

Rosé Wein / Rosé Wine

Campari Orange

Gespritzter Weisswein (La Cote)
Prosecco (Cipli)

Aperol Spritz

Limoncello Spritz

Martini weiss/rot 4cl

Campari 4cl

Cynar 4cl

Appenzeller 4cl

Baileys 4cl

Long Dninkes

(Wahlweise mit Bitter Lemon, Tonic Water, Vivi Kola, etc.)

Gin (Bombay)

Rum (Bacardi)

Vodka (Absolut)
Whiskey (Ballantines)
Brandy (Veterano)

Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




Warume Getrinke /
Hot Bev@wg,%

Kaffee & Espresso / Coffee & Espresso
Heisse Schoggi, Cappuccino, Latte Macchiato, Doppio, Milchkaffee
Mit Baileys

Tee / Tea

Schwarztee, Pfefferminz, Hagebutte, Kamille, Verveine

Mit Rum

Kaffee «Fertig» / «Luz»
Obstbranntwein, Chriiter

Zwetschgen, Pfliimli, Kirsch

Spezial-Kaffees
Coretto Grappa
Kaffee «Triumli»
Carajillo

Kaffee mit Baileys und Rahm

%
Fernet 40
Ricard 40
Obstbranntwein 40
Chriiter 41
Berliner Luft 18
Jagermeister 40
Biindner Roteli 22
Pfliimli 40
Zwetschgen 40
Grappa 40
Kirsch 40
Vieille Prune 40
Whiskey (Ballantines) 40
Gin (Bombay) 37
Brandy (Veterano) 30
Rum (Bacardi) 40
Vodka (Absolut) 40
Limoncello 28
Williams Morin 40
Calvados Morin 40
Cognac (Rémy Martin) 40

Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




Rheinfelder Bierhalle

Niederdorfstrasse 76
8001 Ziirich
Tel: 044 251 54 64

info@rheinfelderbierhalle.com

www.rheinfelderbierhalle.com

Im ersten Stock 2 Sile fiir 15 und 50 Personen

Gratuity included
Alle Preise verstehen sich inkl. 8,1 % Mehrwertsteuer




